PLAN DE REDUCERE A RISIPEI
ALIMENTARE

1. Date generale

Denumire societate:

SC CRISPO OIL SRL, CUI: RO30900365
Adresa punct de lucru: Restaurant Select Club, Satu Mare str. Gellert Sandor nr.2
Domeniu: Restaurant / HORECA

2. Analiza risipei alimentare
- Materii prime expirate : incidenta 0%
- Preparat neconsumat: 0

- Pierderi tehnologice: 0

3. Masuri de prevenire si reducere

® Sedinte anuale cu angajatii fiecarui departament pentru instruirea, constientizare si
responsabilizarea acestora in vederea diminuarii risipei alimentare

® Stabilirea meniului zilnic pentru o perioada de patru saptamani pentru eficientizarea
procesului de aprovizionare a materiei prime

®  Aprovizionare cu materii prime in cicluri scurte sau chiar zilnic in functie de necesarul
pentru max 5-6 zile

® Monitorizare stocuri materii prime, materii auxiliare si produse finite in sistem FIFQ,
servirea si livrarea in sistem FEFO

® Adaptarea meniului si a productiei de preparate, daca se impune, in functie de
termenul de valabilitate a materiei prime

®  Asigurarea spatiilor de depozitare si pastrare corezpunzatoare a materiei
prime(frigidere, camera figorifica, congelatoare, camere de congelare, abatitoare)
precum si monitorizarea zilnica a bunei functionari

® Colaborarea cu prestatori de servicii de mentenanta a spatiilor frigorifice

® Pregatirea asistata sub vid a preparatelor culinare portionate si conservarea acestora
prin congelare rapida cu utilaje speciale (masina de vidare profesionala si abatitoare)

® Punem la dispozitia clientilor ambalaje de unica folosinta gratuit pentru portiile
neconsumate in restaurant

® Redistribuirea portiilor gatite si nevandute catre angajati ca o forma de sprijin
suplimentar acordat acestora de catre unitate

4. Obiective
- Reducerea risipei cu 10 %

- Reducerea produselor expirat,

5. Responsabil
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